Menu il 23€ : 1 entrée, 1 plat au cholx

Forvmule 4 29€ :
- Entrée, plat, dessert au cholx

Le plat du jour : 13€
(Au déjerner seulement)

LEs entrées, (Au meni ou 4 la carté)

Cassolette d'escargots gros gris de Magland, beurre d'escargot (La douzaine)
Salade de chair de tourteaw et pamplemousse

Barigoule de légumes racines, jambon de pays

Tartare de filet de Féra, pickles de légumes

Salade de jeunes pousses aux copeaux de foie gras

Les poissons, (Au menu ou 4 la carte)

Couscous de polssons, semoule et LEgumes
Polsson du moment (sélection oe Mr Rubeaux)

Les viandes, (Au men ou 4 La carte)

Magret de canard, gnocchis et jeunes carottes
Quast de veau, confit de pommes de terve et olgnons doux

Les fromages et douceurs, (aw menw ou g la carte)

Fromaoges de Savole, sélection du chef
vacherin vanille framboise oéstructiuré

Flne tarte aux pommnes, glace vanille.
Assortbment de glaces et sorbet

Tlramisu pistache

Brownles chocolat et noix, chantilly et glace café

carte

11.00€
11.00€
11.00€
11.00€
10.00€

14.50€
14.50€

14.50€
14.50€

8.50€
8.50€
8.50€
8.50€

8.50€
8.50€



A la carte
(Now possible dans wn meni)

Les entrées,
Salade de howmaro aux herbes fratches

Le fole gras de canaro, chutney Cranberry-orange
CEufs broutllés aux truffes

Le£s plats,

L'entrecote Béarnaise et sa garniture (beewf herdshirve , nora de L'angleterve)
carvé d'agneau, purée de powumes de terve it Lhudle d'olive

Les abats

Tete de veau vinaigrette aux herbes, petits Légumes.
Pled et paquets b La provengale (tripes d'agnean)

Les spéeialités,

Parmentier de powme de terre et fole gras aux truffes

Les fromages et douceurs,

Fromaoges de Savole, sélection du chef
vacherin vanille framboise oéstructiuré

Flne tarte aux pommees, glace vanille.
Assortbment de glaces et sorbets

Tlramisu pistache

Brownles chocolat et noix, chantilly et glace café

12.00€
12.00€
19.00€

20.00€
18.00€

15.00€
16.00€

22.00€

8.50€
8.50€
8.50€
8.50€

8.50€
8.50€



